
Ristorante Mediterraneo
Via A. Manzoni 99, Cesano Maderno (MB)

Aperitivo
Flûte di bollicine o analcolico

accompagnato da zeppoline fritte

Antipasto
Selezione di salumi e formaggi con sformatino
di pasta sfoglia ripieno di spinaci e mozzarella

Bis di primi
Tortello di patate con ragù d’agnello

Sformatino di riso allo zafferano
con salsa al taleggio

Secondo
Filetto di maialino bardato in salsa alla senape

con tortino di patate e cipolla croccante

Dolce
Pastiera napoletana

€ 55 a personaa persona    

Il menu comprende acqua,
selezione di vini dalla nostra cantina e caffè

A Pasqua, regalati un pranzo davvero speciale.  
Buona compagnia, ottimo cibo e un’atmosfera di festa!

DOMENICA 5 APRILE
ORE12:30

Pasqua
Pranzo

di

 
R I S T O R A N T E

MEDITERRANEO

CESANO MADERNOLIMBIATE MONZA

Scopri i nostri menu!



Corso Como 52 Restaurant
Corso Como 52, Limbiate (MB)

INFO E PRENOTAZIONI
T +39 02 9967002 M +39 388 8512630
E corsocomo52@ashotels.it
W corsocomo52.it

Aperitivo analcolico
con stuzzichini

Lasagne alla
bolognese gratinate

Cotoletta alla milanese
con patatine fritte

Ovetto di cioccolato
e Colomba della tradizione

MENU Bimbi
4-10 anni

€ 30 a bimbo/a

Prenota
online!

Aperitivo
Flûte di bollicine o analcolico con i golosi frittini dello Chef

Antipasti
Selezione di salumi della nostra penisola con gnocco fritto

Ricotta salata con olive di Cerignola e giardiniera artigianale all’Arneis
Crostino di pane ai cereali con lardo di Arnad e miele

Torta pasqualina con fonduta di Parmigiano
Muffin salati alla ricotta e zucchine râpè

Fiocchi di gorgonzola su cuore di sedano bianco
Asparagi al burro e Parmigiano con uova mimosa

Bis di primi
Riso Carnaroli mantecato alla crema di carciofi e Casera,

guarnito con croccante di guanciale toscano
Maltagliati al ragù di coniglio

con veli di Raspadura lodigiana

Secondo
Cosciotto di agnello arrosto con radicchio stufato,

profumo d’arancia e pistacchi

Dolce
Semifreddo di colomba al cioccolato

su crema inglese agli agrumi
e sbriciolata di croccante alle mandorle

€ 60 a persona a persona     

Il menu comprende acqua,
selezione di vini dalla nostra cantina e caffè



Taverna dei Sapori
V.le Lombardia 76/78, Monza (MB)

INFO E PRENOTAZIONI
T +39 039 27283300 M +39 366 5822794
E tavernadeisapori@ashotels.it
W latavernadeisapori.it Prenota

online!

Aperitivo
Flûte di bollicine o analcolico con i golosi frittini dello Chef

Antipasti
Selezione di salumi della nostra penisola con gnocco fritto

Ricotta salata con olive di Cerignola e giardiniera artigianale all’Arneis
Crostino di pane ai cereali con lardo di Arnad e miele

Torta pasqualina con fonduta di Parmigiano
Muffin salati alla ricotta e zucchine râpè

Fiocchi di gorgonzola su cuore di sedano bianco
Asparagi al burro e Parmigiano con uova mimosa

Bis di primi
Riso Carnaroli mantecato alla crema di carciofi e Casera,

guarnito con croccante di guanciale toscano
Maltagliati al ragù di coniglio

con veli di Raspadura lodigiana

Secondo
Cosciotto di agnello arrosto con radicchio stufato,

profumo d’arancia e pistacchi

Dolce
Semifreddo di colomba al cioccolato

su crema inglese agli agrumi
e sbriciolata di croccante alle mandorle

€ 60 a persona a persona     

Il menu comprende acqua,
selezione di vini dalla nostra cantina e caffè

Aperitivo analcolicocon stuzzichini
Lasagne allabolognese gratinate

Cotoletta alla milanesecon patatine fritte
Ovetto di cioccolatoe Colomba della tradizione

MENU Bimbi
4-10 anni

€ 30 a bimbo/a

Aperitivo
Flûte di bollicine o analcolico accompagnato

dai rustici misti di pasta sfoglia dello Chef

Antipasto
Strudel di pasta fillo ripieno di spinacino saltato,

luganega, uovo sodo e uvetta di Corinto
su crema di patate al burro chiarificato e pistilli di zafferano

Bis di primi
Risotto Carnaroli con asparagi verdi,

mantecato al Parmigiano e fiammiferi di speck croccante
Crespella ripiena di melanzane e ricotta di bufala,

con ciliegino e crema di Gorgonzola dolce

Secondo
Lombatina di agnello in panure di pistacchio,

dorata al forno, accompagnata
da spicchi di carciofi saltati al timo

Dolce
Tiramisù al caffè con savoiardi,
guarnito con cioccolata bianca
e concassé di fragoline fresche

€ 60 a persona a persona     

Il menu comprende acqua,
selezione di vini dalla nostra cantina e caffè



Ristorante Mediterraneo
Via A. Manzoni 99, Cesano Maderno (MB)

INFO E PRENOTAZIONI
T +39 0362 6440300 M +39 331 6767476
E ristorantemediterraneo@ashotels.it
W ilristorantemediterraneo.it Prenota

online!

 
R I S T O R A N T E

MEDITERRANEO

Aperitivo
Flûte di bollicine o analcolico

accompagnato da zeppoline fritte

Antipasto
Selezione di salumi e formaggi con sformatino
di pasta sfoglia ripieno di spinaci e mozzarella

Bis di primi
Tortello di patate con ragù d’agnello

Sformatino di riso allo zafferano
con salsa al taleggio

Secondo
Filetto di maialino bardato in salsa alla senape

con tortino di patate e cipolla croccante

Dolce
Pastiera napoletana

€ 55 a personaa persona    

Il menu comprende acqua,
selezione di vini dalla nostra cantina e caffè

Aperitivo analcolico
con stuzzichini

Lasagne alla
bolognese gratinate

Cotoletta alla milanese
con patatine fritte

Ovetto di cioccolato
e Colomba della tradizione

MENU Bimbi
4-10 anni

€ 30 a bimbo/a

Pasqua
Pranzo

di


